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Willkommen in der Welt von The
Bastard. Wir sind iiberzeugt vom
Dutch Design, vom Grillen statt
Kochen und dass draussen alles
besser schmeckt! Wir verwenden
ausschliesslich die besten
Materialien, um fiir dich den besten
Grill zu machen. The Bastard macht
das, was er soll und das zu jeder

Tages- und Nachtzeit perfekt!

PURES DUTCH DESIGN

Eine jahrhundertealte
Kochweise, verfeinert

von den Niederlandern.
The Bastard ist der
niederlandische Stolz auf
dem Gebiet von Barbecues
und der Einzige auf Basis
von “Pure Dutch Design”.
Wir wissen bestens, dass
der Kamado nicht nur
schon, sondern auch
effizient und funktionell
sein muss. Bei The Bastard
wurde an alles gedacht.
Er tut, was er tun soll,

und ist dabei der Beste.

HOCHWERTIGE KERAMIK

Fir die Konstruktion

von The Bastard werden
die besten Materialien
verwendet. Er besteht
aus spezieller Cordieriet-
Keramik und hélt dadurch
sehr hohen Temperaturen
stand. Durch die
isolierende keramische
Innenverkleidung bleibt
die Temperatur im The
Bastard konstant.

EINZIGARTIGES UND
VIELFALTIGES
GESCHMACKSERLEBNIS

Grillen, Backen, Rauchern
und Schmoren - mit The
Bastard ist alles moglich.
Erfahre viele verschiedene
Zubereitungstechniken
und bereite im
Handumdrehen die
kostlichsten Gerichte zu.
Dadurch ist The Bastard
der vielseitigste Grill.

Auch nicht unwichtig:

The Bastard ist ein

treuer Gefahrte, der Sie
gern Uberrascht, Gber
vorzugliche Rezepte
informiert und Sie bei den
schonsten und kostlichsten
Kreationen unterstutzt.

BEGRENZTE
LEBENSLANGE
GARANTIE

FUr den Bastard und
seine Komponenten

gilt eine lebenslange
Produktgarantie. Weitere
Informationen sind auf
der Website zu finden.

Folge The Bastard auf
Instagram und Facebook:
3 THEBASTARDCH THEBASTARDCH
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Vous devez savoir deux choses a
notre sujet. Un, nous sommes une
entreprise néerlandaise. Deux,

nous sommes passionnés par la
cuisine en extérieur. The Bastard

est né de l'amour pour les saveurs
authentiques et du Dutch Design.
Nous sommes portés par le désir de
proposer un produit incontournable

réalisé avec les meilleurs matériaux
qui soit et offrir ainsi un rapport
qualité-prix imbattable. Il est
maintenant temps de vivre des
instants ultimes de barbecue !

PUR DUTCH DESIGN

Une méthode de cuisson
ancestrale perfectionnée
par les Néerlandais.
Poussés par une ambition
d'excellence en matiere de
barbecues, nous sommes
fiers de vous présenter

ce kamado nouvelle
génération... parce qu'un
Kamado ne se doit pas
seulement détre un bel
objet, il doit également
étre efficace et fonctionnel.
Chez The Bastard, tout a été
pris en compte. Il fait son
travail comme nul autre.

UNE CERAMIQUE DE
GRANDE QUALITE

Les meilleurs matériaux
ont été utilisés pour
fabriquer le kamado The
Bastard. Fait avec de la
céramique cordiérite
spéciale, qui le protege

a 100 % contre les tres
hautes températures. Grace
a la couche de céramique
isolante a l'intérieur, la
température de cette unité
de cuisson reste constante.

UNE EXPERIENCE_
GUSTATIVE EXTREME

Griller, cuire, fumer

et mijoter : tout est
possible avec The
Bastard. Ce Kamado,
ultime génération, vous
permet d'expérimenter
toutes les techniques

de préparation et de
cuisson, des plus simples
aux plus sophistiquées.
Sa conception fait de The
Bastard, le barbecue le plus
polyvalent du moment.

LIMITED LIFE-TIME
GUARANTEE

The Bastard et tous ses
composants bénéficient
d'une garantie de produit
a vie. Vous trouverez de
plus amples informations
sur le site web.

Suivez The Bastard sur
Instagram et Facebook:
3 THEBASTARDCH THEBASTARDCH



ENTER.THE.BASTARD

BLEIBT IMMER IN DER
EINGESTELLTEN POSITION

VERBESSERTE RUCKPLATTE MIT
DEUTLICHER TEMPERATURANZEIGE

LANGE BESTANDIGKEIT GEGEN
SEHR HOHE TEMPERATUREN

VERSCHLIESST DEN KAMADO PERFEKT,
HALT LANGER, EINFACHE REINIGUNG

DANK DER 4 EXTRA STARKEN FEDERN
LEICHT SELBST EINSTELLBAR

DAS MULTILEVEL COOKING SYSTEM VON
THE BASTARD IST SEHR VIELSEITIG

DAS VERBESSERTE TISCHSCHARNIER
VERHINDERT DAS KLAPPERN DER
TISCHPLATTE DEINES THE BASTARD

HERGESTELLT AUS
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4 MM STARKER, PULVERBESCHICHTETER
STAHL FUR JEDE JAHRESZEIT GEEIGNET

STABILE 3"-RADER ZUR
OPTIMALEN MOBILITAT

* BOUCHON DE PRECISION
RESTE TOUJOURS DANS LA DAS MULTILEVEL COOKING
POSITION SELECTIONNEE SYSTEM LASST SICH MIT

DEN VERSCHIEDENEN

ROSTARTEN DES THE BASTARD

VIELSEITIG EINSETZEN UND
_ DU KANNST GLEICHZEITIG
PLAQUE ARRIERE RENOUVELEE AVEC DIE UNTERSCHIEDLICHSTEN
AFFICHAGE DE LA TEMPERATURE GERICHTE ZUBEREITEN.

UMGEDREHT IST ES

DER EINSATZ FUR
_ DEINE WOKPFANNE!

RESISTANCE LONGUE DUREE CONTRE
LES TRES HAUTES TEMPERATURES

FERMETURE PARFAIT, EST PLUS
DURABLE, FACILE A NETTOYER

FACILE A REGLER VOUS-MEME AVEC
4 RESSORTS SUPPLEMENTAIRES SOLIDES

LE SYSTEME DE CUISSON MULTI-
NIVEAUX EST MULTIFONCTIONNEL

CHARNIERE DE PLATEAU AMELIOREE.
PROTEGEZ VOTRE THE BASTARD D'UN
PLATEAU QUI CLAQUE AU VENT

FABRIQUE A PARTIR

DE CORDIERITE

ACIER THERMOLAQUE DE 4 MM. _

IDEALE EN TOUTES LES SAISONS HOLZKOHLEKORS

ERGONOMISCHE GRIFFE

ZUR EINFACHEN ENTNAHME

s AUS DEM KAMADO

OUES ROBUSTES DE 3 " POUR

UN DEPLACEMENT AISE ASCHEBEHALTER

ENTFERNE DIE ASCHE
GANZ EINFACH

MULTILEVEL COOKING SYSTEM

VOUS POUVEZ L'UTILISER DE
NOMBREUSES FAONS AVEC
DIFFERENTS TYPES DE GRILLES
AFIN DE POUVOIR PREPARER
TOUTES SORTES DE PLATS
SIMULTANEMENT. RETOURNE,
IL DEVIENT UN SUPPORT

POUR VOTRE POELE A WOK

PANIER A CHARBON

POIGNEES AMELIOREES POUR
LE SORTIR DU THE BASTARD
DE FAGON ERGONOMIQUE

RECUPERATEUR DE CENDRES

RETIREZ FACILEMENT LES
CENDRES DU THE BASTARD




L
A e, Ry
—

u s X

T

THE BASTARD

COMPACT

‘ CLASSIC: 2114.03.21 | URBAN: 2114.34.21

i
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The Bastard Compact sieht in jeder The Bastard Compact convient pour

Location grossartig aus. Der Compact chaque endroit. Le Compact a comblé
hat die Liicke zwischen Small und
Medium gefiillt. Dieses Modell benotigt

nicht viel Plat zund du geniesst

ce qui manquait entre le Small et le
Medium. Pour ce modéle, vous n’avez
pas besoin de beaucoup d’espace, et vous
trotzdem alle Vorteile eines Kamados. bénéficiez toujours de tous les avantages
Auf deiner Dachterrasse, deinem d’'un kamado. Sur votre terrasse de toit,
Balkon, oder du nimmst ihn mit in votre balcon, ou emportez-le avec vous
den Urlaub. Das kompakte Format, sur votre lieu de vacances. Sa taille en fait

perfekt fiir deine Familie oder Clique. l'allié parfait de votre famille ou amis.

DAS IST NEU: EINSCHLIESSLICH: LES INNOVATIONS : INCLUS :

> PRAZISIONS-VENTIL > GRILLSYSTEM > DISQUE SUPERIEUR DE > SUPPORT DE CUISSON
AUS GUSSEISEN 5 HOLZKOHLEKORB PRECISION EN FONTE > PANIER A CHARBON EN

> EINFACH ZU GFFNENDES AUS EDELSTAHL > SYSTEME DE CHARNIERE ACIER INOXYDABLE
SCHARNIERSYSTEM A OUVERTURE FACILE

> EXTRA DICKES (5MM) THE SPECS: > GRILLE DE CUISSON EN ACIER LES CARACTERISTIQUES :
EDELSTAHL-GRILLROST > GRILL DURCHMESSER 34 CM INOXYDABLE TRES EPAISSE (SMM) 5 GRILLE § 34 CM

> I'JJEESII]%:LAAUNSDEF‘N > HOHE 78 CM > AMELIORATION DU > HAUTEUR 78 CM

> GEWICHT 31 K DESIGN NEERLANDAIS > POIDS 31K6

> NOMBRE DE PERSONNES 2 - 4 > NOMBRE DE PERSONNES 2 - 4

DE|FR
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THE BASTARD

EDIUM

@ CLASSIC: 2112.03.22 SOLO: 2113.03.22 | URBAN: 2112.34.21 SOLO: 2113.34
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The Bastard Medium ist fiir jeden
gemacht, denn dieses Modell passt

in jeden Garten. Ein Blickfang ohne
ubermassig prasent im Garten zu
sein. Es gibt keine Einschriankungen
hinsichtlich der Grésse und du kannst
deiner Kreativitit beim Grillen

freien Lauf lassen. Also lade deine
Nachbarn oder Freunde ein!

DAS IST NEU: EINSCHLIESSLICH:
> PRAZISIONS-VENTIL > MULTILEVEL COOKING SYSTEM
AUS GUSSEISEN > HOLZKOHLEKORB
> EINFACH ZU GFFNENDES AUS EDELSTAHL
SCHARNIERSYSTEM > ASCHESCHALE AUS EDELSTAHL
> E’,‘,TE'EQTDA'E[(%SR[,EE"R“S]ST > DIE “COMPLETE” VARIANTE
 DESIEN S DEN WIRD MIT HEAVY DUTY
GESTELL UND SEITENTISCHEN
NIEDERLANDEN AUSGELIEFERT.
THE SPECS:

> GRILL DURCHMESSER @ 40 CM
> HOHE 122CM

> GEWICHT 79KG

> FOLLMENGE 2-6

Modeéle emblématique , The Bastard
médium trouvera sa place dans tous
les jardins. Il attire I’attention sans
prendre trop de place dans le jardin. Il
n’y a pas de limite en ce qui concerne
la taille, et vous pouvez laisser libre
cours a votre créativité pour cuisiner.
Invitez donc vos voisins ou vos amis !

LES INNOVATIONS : INCLUS :
> DISQUE SUPERIEUR DE > MULTILEVEL COOKING SYSTEM
PRECISION EN FONTE > PANIER A CHARBON EN
> SYSTEME DE CHARNIERE ACIER INOXYDABLE
& OUVERTURE FACILE > BAC A CENDRES EN
> GRILLE DE CUISSON EN ACIER INOXYDABLE
ACIER INOXYDABLE TRES > LE“ COMPLET” EST LIVRE
EPAISSE (6 MM) AVEC UN SUPPORT ET DES
> AMELIORATION DU TABLES LATERALES.
DESIGN NEERLANDAIS ,
LES CARACTERISTIQUES :

> GRILLE @ 40 CM

> HAUTEUR 122 CM

> POIDS 79 KG

> NOMBRE DE PERSONNES 2 - 6

DE|FR
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»,Beeindruckend®, das ist The Bastard “Impressionnant”, tel est ’adjectif qui

Large. Er ist nicht nur ein Gewinn fiir caractérise le mieux “The Bastard Large”.
dich und deine Familie, sondern auch C’est un atout, non seulement pour vous
fiir deinen Garten. Mit dieser idealen et votre famille, mais aussi pour votre
Grosse kannst du jedes kulinarische jardin. Gréace a sa taille, vous pourrez
Gericht fiir die ganze Familie und alle présenter sur votre table différentes
deine Freunde auf den Tisch bringen. sortes de plats délicieux pour toute
Er ist fiir den wahren Grillenthusiasten votre famille et tous vos amis. Il est fait
gemacht, kein Wunder, dass der Large pour les vrais passionnés de cuisine,
unser meistverkaufter Bastard ist. il n’est donc pas étonnant que le Large

soit notre Bastard le plus vendu.

DAS IST NEU: EINSCHLIESSLICH: LES INNOVATIONS : INGLUS :
> PRAZISIONS-VENTIL > MULTILEVEL COOKING SYSTEM > DISQUE SUPERIEUR DE > MULTILEVEL COOKING SYSTEM
AUS GUSSEISEN > HOLZKOHLEKORB PRECISION EN FONTE > PANIER A CHARBON EN
> EINFACH ZU GFFNENDES AUS EDELSTAHL > SYSTEME DE CHARNIERE ACIER INOXYDABLE
SCHARNIERSYSTEM > ASCHESCHALE AUS EDELSTAHL A OUVERTURE FACILE > BAG A CENDRES EN
> EE)I(]TEIIQTDAIEEEGSRIIZILV%]ST > DIE “COMPLETE” VARIANTE > GRILLE DE CUISSON ACIER INOXYDABLE
WIRD MIT HEAVY DUTY EN ACIER INOXYDABLE > LE “COMPLET" EST LIVRE
> ﬂf?é‘é’éf&'ﬁn'éﬁ" GESTELL UND SEITENTISCHEN TRES EPAISSE (7 MM) AVEC UN SUPPORT ET DES
AUSGELIEFERT. > AMELIORATION DU TABLES LATERALES.
DESIGN NEERLANDAIS ,
THE SPECS: LES CARACTERISTIQUES :

> GRILL DURCHMESSER @ 49CM
> HOHE 137CM

> GEWICHT 116KG

> FULLMENGE 2-8

> GRILLE@ 49CM

> HAUTEUR 137 CM

> POIDS 116 KG

> NOMBRE DE PERSONNES 2 - 8

DEIFR
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‘ URBAN: 2109.34.22

The Bastard Urban XL ist speziell fiir den
echten Hobby- oder Profikoch konzipiert.
Lass deine ganze Familie oder grosse
Runden deine Gerichte geniessen. Diese
grosste Grosse von The Bastard ist nicht
fiir jeden geeignet, aber fiir jeden der
viel Platz auf dem Grill benoétigt.

DAS IST NEU: EINSCHLIESSLICH:
> PRAZISIONS-VENTIL > MULTILEVEL COOKING SYSTEM
AUS GUSSEISEN > HOLZKOHLEKORB
> EINFACH ZU DFFNENDES AUS EDELSTAHL
SCHARNIERSYSTEM > ASCHESCHALE AUS EDELSTAHL
> E)I(]TEEQTTEIL(ESR[IZ“%]ST > DERXLWIRD MIT EINEM
- DESG ALS D HEAVY DUTY GESTELL
UND SEITENTISCHEN
NIEDERLANDEN AUSGELIEFERT,
THE SPECS:

> GRILL DURCHMESSER @ 59CM
> HOHE 140CM

> GEWICHT 161 KG

> FULLMENGE 4-12

i=

The Bastard Urban XL est spécialement

congu pour le vrai cuisinier amateur ou

professionnel. Faites profiter toute votre

famille ou de grandes assemblées de

vos plats. La plus grande taille de The

Bastard ne convient pas a tout le monde.

LES INNOVATIONS :

>

>

>

DISQUE SUPERIEUR DE
PRECISION EN FONTE

SYSTEME DE CHARNIERE
A OUVERTURE FACILE

GRILLE DE CUISSON EN
ACIER INOXYDABLE TRES
EPAISSE (4 MM)

AMELIORATION DU
DESIGN NEERLANDAIS

INCLUS :

>
>

>

>

MULTILEVEL COOKING SYSTEM

PANIER A CHARBON EN
ACIER INOXYDABLE

BAC A CENDRES EN
ACIER INOXYDABLE

LE “ XL “ EST LIVRE AVEC
UN SUPPORT ET DES
TABLES LATERALES.

LES CARACTERISTIQUES :

>
>
>

> NOMBRE DE PERSONNES 4 - 12

GRILLE @ 59 CM
HAUTEUR 140 CM
POIDS 161 KG

DEIFR
13



FINDE : TROUVEZ

DEINEN | VOTRE
BASTARD | BASTARD

1 1 1 ]

MULTILEVEL ! ! ! ! MULTILEVEL
COOKING SYSTEM | ® : ® ® i O | COOKING SYSTEM
1 1 1 1

1 1 1
DEFLEKTORSTEIN ! ' ] . . ] . ] SUPPORT DE CUISSON
! 1 1 1
! 1 1 1 A
ASCHEHEBER ' ‘ ] ’ ‘ ] O ] BAC A CENDRES
1 1 1 1
HOLZKOHLEKORB | . ! ‘ ‘ ! . | PANIER A CHARBON
1 1 1 1
1 1 1 1
______ e m e e mm e e e e e e
1
i :
GRILL 0 59CM 49CM 40CM ! 34CM GRILLE 0
! 1
1 1
GRILL DICKE | MM MM 6MM ! 5MM EPAISSEUR DE LA GRILLE
1 1
1 1
HOHE ™. GESTELL | 140CM 137CM 122CM H 78CM HAUTEUR AVE¢ PIED
1 1
1 1
cewicnr | 161KG 3G PoiDs
1 1
1 1
cewicnr soLo | NJA 62KG oK N/A POIDS S0LO
1 1
______ (Y IO R

CLASSIC FINISH CLASSIC DISPONIBLE

MATTES FINISH URBAN DISPONIBLE
TISCHE UND GESTELL TABLETTES ET CHASSIS
PASSEND FUR NOMBRE DE PERSONNES

TRAGBAR PORTATIF

i
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
|
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
g g gy S g g

| e

e e e e e e e e e e e e e e ---

CLASSIC - GLANZEND
URBAN - MATT

CLASSIC - VERSION BRILLANTE
URBAN - VERSION MATE
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Ein Rezept ist der Beginn eines
Kochabenteuers, nicht ein fester
Plan, der in Stein gemeisselt

ist. Ein Rezept ist lediglich die
Inspiration fiir etwas Neues, eine
Quelle neuer Kreationen.

Das ist unser Motto bei The
Bastard. Nimm und nutze was gut
ist, forsche was besser geht. Nach
dem Besten streben und alles in
Frage stellen.

Und genauso entstand The
Bastard VX! Traume vom
coolsten und qualitativ besten
keramischen Grill und entwickle
diesen. Wir haben uns jedes
Teil angesehen, Stiick fiir Stiick,
den Status quo gepriift und die
Messlatte noch hoher gelegt.
Die Form, die Abmessungen,
die Materialien und sogar die
Verpackung und das neue
Zubehor.

Die goldene Regel bei The
Bastard war schon immer,

dass unsere Produkte den
Anforderungen entsprechen, die
wir selbst an das Produkt stellen
wiirden. Lautet die Antwort ‘Nein’,
dann machen wir es einfach nicht.
Bei dem VX sagen wir wieder
voller Inbrunst: JA!

Good. Better. Bastard.

THE BASTARD

Chaque recette marque le début
d’'une aventure culinaire, sans
limite et sans regles.

C’est un renouveau : le début
de toute création. C’est notre
philosophie chez The Bastard.
S’inspirer de ce qui est bon,
explorer ce qui peut étre
amélioré. Viser le meilleur et se
lancer de nouveaux défis.

C’est ainsi qu’est né le modéle
The Bastard VX. Nous avons révé
du meilleur et du plus résistant
des barbecues en céramique, et
nous lui avons donné vie. Piéce
par piece, nous avons défini nos
critéres d’exigence et discuté

de la fagon dont nous pouvions
élever la barre encore plus haut.
La forme, les matériaux, les
accessoires et méme ’emballage
devaient étre les meilleurs.

La regle d’or chez The Bastard

a toujours été de se poser la
question suivante : “Est-ce que
I'on acheéterait ce produit ?”. Sila
réponse est “non”, alors, nous ne
le langons pas.

Pour le modeéle VX, nous sommes
heureux de pouvoir dire 4 nouveau
que laréponse est oui 4 100%. Et
nous espérons que pour vous aussi.

Good. Better. Bastard.

Martijn & Jeroen Wesselink

Griinder von The Bastard |

(createurs The Bastard)

DEIFR
17



FINDE
DEINEN VX

LARGE

TROUVEZ
VOTRE VX

GRILL 49CM 40CM™ GRILLE @
GRILLROST DICKE 7MM 6 MM EPAISSEUR DE LA GRILLE
HGHE ™. GESTELL 136 CM 125 CM HAUTEUR ™ PIED
GEWICHT 10 K6 93KG POIDS
GEWICHT SOLO 85KG N/A POIDS SOLO
CLASSIC FINISH O O CLASSIC DISPONIBLE
MATTES FINISH [ o URBAN DISPONIBLE
TISCHE UND GESTELL o [ ) TABLETTES ET CHASSIS
PASSEND FilR 2-8PP 2-6PP NOMBRE DE PERSONNES
TRAGBAR O O PORTATIF

Hochwertiges
Bambusholz, kombiniert
mit einem neu entwickelten
Stahlrahmen und einem
speziell entwickelten
Anschlagscharnier zum
Schutz der Keramik.

Der verbesserte
ergonomische Griff mit
neuen pulverbeschichteten
Schwerlastbiigeln aus
gepresstem Stahl.

La poignée ergonomique
améliorée est dotée

d'un support robuste en

acier presseé traité par un
revétement en poudre.

Du bambou de qualité,
associé a un cadre en
acier au design innovant
et 3 une charniére d'arrét
spécialement congue pour
protéger la céramique.
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Mit der emaillierten
Verschlusskappe, die um
180° gedreht werden kann,
lésst sich die Temperatur
exakt einstellen.

Le thermostat &maille a
précision ultime de 180°
peut &tre utilisé pour
régler la température
avec précision.

Die Temperatur ist der
Schliissel. Mit diesem neu
gestalteten schwarzen
Thermometer kdnnen

Sie sicher sein, dass

Sie jederzeit die volle
Kontrolle haben.

Die effiziente und prézise
Zuluftregulierung verfiigt

tiber eine doppelte
Schiebetiir aus Edelstahl.

Der hochbelastbare,
gefaltete Stahlsténder ist
mit einem Perfect-Flex-
System ausgestattet,
dessen Seitenarme sich
um die Keramik biegen.

Efficace et précis, le
clapet est dot€ d'une
double trappe coulissante
en acier inoxydable.

Le support robuste en acier
pliable est congu avec un
systéme de flexion parfaite;
ses bras lateraux se plient
autour de la cEramique pour
assurer un maintien parfait.
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La température est la clé.
Avec ce thermométre noir
au design innovant, vous
pouvez étre str de maitriser
parfaitement n'importe quelle
situation, et a tout moment.

Das Scharnier ist fiir
den Einbau in Ihre
Aussenkiiche oder
Ihren Tisch optimiert.
Seine starke Hebekraft
macht die Handhabung
noch einfacher.

La charni€re a &t€ optimisée
pour offrir un espace de
libre passage lorsqu'elle

est encastrée dans

votre cuisine ou votre
installation extérieure.

Grossere gebremste
Réder ermdglichen ein
besseres Handling und
Bewegen lhres VX.
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De plus grandes roues
équipées de freins
permettent d'améliorer

la manipulation et le
deplacement de votre VX.



PRECISION TOP

Firr eine perfekte | Pour un contrdle parfait
Kontrolle der Temperatur | de la température et de
und des Abflusses. la circulation de I'air.
DIESES HEAVY DUTY CES ESSENTIELS A
ZUBEHOR TOUTE EPREUVE SE
CERAMIC DOME -~

FINDEST DU IM VX TROUVENT CHEZ THE VX
Langfristige Bestandigkeit
gegen sehrhohe | Résistance durable aux
Temperaturen.  trés hautes températures.

STAINLESS STEEL GRID -~~~

Zweiteilig, um Se présente en
verschiedene deux parties pour
Kochtechniken und s'adapter a différentes

Zubehdrteile | techniques de cuisson
unterzubringen. et aux accessoires.

MULTILEVEL COOKING SYSTEM ~ -------------------

Kann viele verschiedene Congu pour accueillir de
Zubehorteile aufnehmen nombreux accessoires
und fungiert umgekehrt | differents et fonctionne
als Wok-Halter. aI'envers comme un
support de wok.

) 371 [ —

Hergestellt, um direkte Congu pour arréter la
Hitze zu vermeiden. chaleur directe. Parfait
Perfekt fiir Niedrig | pour une cuisson

& Langsam. | lente 3 feu doux.
1
FRAGEN? ! DES QUESTIONS?
QR-Code scannen , Scannezici
und den Schweizer : pour trouver le FIREBOX T"'Es _______________________________
Handler deiner Wahl , revendeur suisse Der fiinfteilige Le foyer 3 cing
finden. | de votre choix. VX Feuerkorb ist panneaux du VX est
bruchsicher und résistant et durable.
langlebig.
CHARCOAL BASKET -
Zum einfachen Congu pour enlever
Entfernen von trés facilement les
. ; . berThe ! s dint . N Holzkohleriickstédnden résidus de charbon du
Weitere Informationen iiber The Pour plus d’'informations sur The aus dem Kamado kamado
Bastard finden Sie auf der Website : Bastard, consultez le site de la ) )
fir ernsthafte Outdoor-Koéche: 1 cuisine sérieuse en plein air:
1
ASHLIFTER oo

BASTARDGRILL.CH

Zum einfachen Enléve facilement les
Entfernen von Asche cendres du Bastard.
aus lhrem Bastard.




THE BASTARD

THE GEAR

VX SPATULA | 2181.35
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| VX MEAT FLIPPER | 2181.36

.

VX TONGS | 2181.37
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THE VX TOOLS

Mit dem Bastard VX Spatula kannst
du jedes Grillgut im Handumdrehen
wenden. Hergestellt aus feinstem
rostfreiem Stahl mit einem Griff aus
ABS-Material. Ein hochwertiges
Produkt im einzigartigen VX-Stil,
welches perfekt in der Hand liegt.

Der Bastard VX Meat Flipper ist unser
robustestes Zubehdr, wenn es um das
Wenden von Fleisch geht. So stark,
dass du damit einen Burger zerdriicken
oder ein Kilo Fleisch wenden kannst.
Ausserdem verfiigt der Meat Flipper
Uber eine gezackte Kante, mit der du
das Fleisch direkt schneiden kannst.

Wenn man an eine Zange denkt,
denkt man nicht sofort an Stil. Bis du
die Bastard VX Tongs gesehen hast.
Diese ultrastarke Edelstahlzange
sorgt dafiir, dass du jedes Grillgut
mit Stil greifen kannst, ohne dir
dabei die H&nde zu verbrennen.

ALLE ZUBEHORTEILE FUR DEINEN
BASTARD SIND VX-KOMPATIBEL

La spatule Bastard VX vous permet
de retourner facilement nimporte
quel aliment en un clin d'ceil.
Fabriquée en acier inoxydable de
qualité supérieure avec un manche
en ABS. Un article de haute qualité
avec un style VX unique congu pour
s'adapter parfaitement & votre main.

The Bastard VX Meat Flipper est
notre accessoire le plus robuste
lorsqu'il s’agit de retourner de la
viande. Si robuste que vous pouvez
&craser un hamburger ou retourner
un kilo de viande avec. De plus, le
couteau a viande est doté d'un bord
dentelé qui vous permet Egalement
de couper la viande directement.

Quand on pense a des pinces, on
ne pense pas immédiatement au
style. Jusqu'a ce que vous voyiez
la pince The Bastard VX Tongs. Ces
pinces en acier inoxydable ultra-
résistantes vous permettent de
saisir n'importe quel aliment avec
style sans vous briler les mains.

TOUS LES ACCESSOIRES THE BASTARD
SONT COMPATIBLES AVEC LE VX.

e DFI FRt 1




THE BASTARD FIBER
THERMO BBQ GLOVES

THE BASTARD LEATHER

PRO GLOVES

THE BASTARD BBQ BRUSH

THE BASTARD DOUBLE BRUSH

_-

/

2180.99

DE | Achte immer darauf, dass du dir beim
Grillen nicht die Finger verbrennst. Zum
Glluck gibt es diese Handschuhe von

The Bastard. Sie sind aus Nomex und
Kevlar gefertigt, sehr hitzebestandig

und superstark. Damit kannst du den
Edelstahlrost einfach aus dem The
Bastard nehmen. One size fits all.

2180.19

DE | Sicherheit geht vor! Richtig
gegrillt wird mit einem Paar guter
Grillhandschuhe. Diese Leder-
Grillhandschuhe schitzen deine
Hande und Arme vor der Hitze, dem
heissen Rost und dem Feuer des
Grills. Die Handschuhe sind extra
lang und sorgen fir zusatzliche
Sicherheit und einen perfekten Griff
an heissen Teilen. One size fits all.

2180.43

DE | Das Waschen eines Edelstahlrostes ist
eigentlich nicht nétig. Echte Grillmeister
und Koche feuern den Grill richtig an, legen
ihren Rost Uber das Feuer und bursten ihn
mit einer Drahtburste. Welche Drahtburste?
Die Burste von The Bastard, naturlich. Diese
lange Birste ist mit einem handlichen Griff
und einem extra langen Stiel ausgestattet,
so dass du dir auch bei einem heissen

Grill nicht die Hande verbrennen musst.

2180.61

DE | Ist dein Bastard richtig schmutzig?
Diese Burste macht den Grillrost von The
Bastard super sauber. Die DoppelbUrsten
sorgen flr ein grindliches Ergebnis.

FR 1l faut toujours faire attention a ne
pas se braler les doigts en faisant un
barbecue. Heureusement, il y a ces gants
de The Bastard. Ceux-ci sont fabriqués

en Nomex et en Kevlar. Par ailleurs,

ils sont tres résistants a la chaleur, et
extrémement solides. Ils vous permettent
de prendre facilement une grille en acier
inoxydable de The Bastard. Taille unique.

FR | La sécurité avant tout | Pour faire un
bon barbecue, il faut avoir une bonne
paire de gants. Ces gants de barbecue

en cuir noirs protegent vos mains et vos
bras de la chaleur, de la grille chaude

et du feu du barbecue. Les gants sont
extra longs, ce qui assure une sécurité
supplémentaire et une parfaite prise en
main sur les parties chaudes. Taille unique.

FR | Nettoyer une grille en acier inoxydable
est en fait déconseillé. Les vrais maitres
et les chefs du barbecue allument le
barbecue, mettent leur grille au-dessus
du feu, et la brossent avec une brosse
métallique. Quelle brosse métallique

? La brosse de The Bastard, bien sdr.
Cette grande brosse est équipée d'une
poignée pratique et d'un manche extra
long, de sorte que vous évitez de vous
braler les mains sur un barbecue chaud.

FR | Aprés une longue séance de
barbecue, votre Bastard est devenu
vraiment sale ? Alors vous avez besoin
de cette double brosse méga forte.
Cette brosse longue est dotée d'une
poignée pratique et d'un manche extra-
long, de sorte que vous n‘aurez pas a
vous braler les mains méme lorsque
votre barbecue est chaud. Les doubles
brosses assurent des résultats complets.

THE BASTARD LUXURY
LEATHER APRON

THE BASTARD TONGS DELUXE

THE BASTARD MEAT FLIPPER

KOCHBUCH WE CAN'T BBQ

2180.20

DE | Die Bastard Lederschurze hat eine
zusatzliche Wachsschicht fir einen
besseren Schutz der Schirze. Das Leder

ist sehr geschmeidig und daher sehr
angenehm zu tragen. Diese solide Schiirze
ist mit robusten, naturlich gegerbten
Bandern verarbeitet. Ausfihrung: Die
Lederschirze hat eine leicht geschliffene
Optik und ist in der Farbe schwarz mit der
Lange: 82 cm (60 cm breit) erhaltlich.

2180.15

DE | Die Bastard Tongs Deluxe mit robustem
Griff und praktischem Verschluss. Diese
Zange ist fur die harte Arbeit gemacht.

Sie haben keinen Gitterrostheber? Kein
Problem, diese Zange ist so stark, dass Sie
mit ihr den Edelstahlrost leicht herausheben
konnen! Fir den idealen Griff an jedem
Stlick Fleisch, Gemdise oder Fisch gemacht.

2180.16

DE | Der Bastard Meat Flipper ist das
unverzichtbare Werkzeug fur Burger,

Steaks und Fisch. Hast du Angst, dass dein
Grillgut auf dem Grill kleben bleibt? Mit
dem Meat Flipper verhinderst du dies mit
einer einfachen Bewegung. Hergestellt aus
langlebigem Material von hochster Qualitat.

2180.90

DE | Dieses Buch ist eine Ode an den
Geruch, den Geschmack, die Zweisamkeit
und vor allem an die Freude an

dem flr uns wichtigsten Derivat des
Feuers. 52 inspirierende Rezepte, um

sich ein Jahr lang zu verwdhnen.

FR | Le tablier en cuir The Bastard est doté
d’'une couche de cire supplémentaire pour
une meilleure protection du tablier. Le cuir
est trés souple, et donc trés confortable

a porter. Ce tablier est doté de lanieres
solides en cuir naturel. Confection : le tablier
en cuir posséde un aspect légerement
suédé, et est disponible en noir avec une
longueur de 82 cm (60 cm de large).

FR | Les pinces Bastard Deluxe possédent
une poignée robuste et un verrou pratique.
Elles sont congues pour répondre aux
besoins les plus exigeants. Vous navez

pas de leve-grille ? Pas de probleme,

ces pinces sont si solides que vous

pouvez facilement soulever la grille en
acier inoxydable ! Congue pour assurer

une prise idéale sur tout morceau de
viande, de légume ou de poisson.

FR | The Bastard Meat Flipper est un outil
indispensable pour les hamburgers,

les steaks et le poisson. Vous avez peur
que votre préparation colle au gril ?
Avec le Meat Flipper, vous évitez cela
d'un simple geste. Fabriqué en matériel
durable de la plus haute qualité.

2180.97

FR| 52 Recettes géniales pour devenir
un Bastard. Ce livre s'adresse au cuisinier
débutant qui ne s'inquiete pas de savoir
si tout doit étre parfait. Les 52 recettes
de ce livre sont toutes faciles a suivre,

et vous invitent a expérimenter.
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THE BASTARD KILLER CLAWS

THE BASTARD SERIOUS
INJECTOR SET

THE BASTARD CORE
THERMOMETER PRO

THE BASTARD PAELLA PAN

2180.17

DE | Die The Bastard Claws haben
Krallen aus rostfreiem Stahl mit einem
stabilen Griff. Das perfekte Werkzeug
fur Pulled Pork oder Pulled Chicken.
Diese Claws kennen keine Gnade!

2180.77

DE | Du kannst dein Fleisch marinieren,
aber fir den richtigen Geschmack

ist es besser, es zu spritzen. Mit
diesem professionellen Injektor, der
komplett aus Edelstahl gefertigt ist,
ist das ganz einfach. Praktisch ist
auch, dass der Marinadeninjektor
nach Gebrauch einfach in der
Spulmaschine gereinigt werden kann.

2180.18

DE | Mit einer sehr schnellen Reaktionszeit
ist das Core Thermometer Pro das

ideale Thermometer fir Profis und
anspruchsvolle Enthusiasten.

2180.60

DE | Diese Allround-Bratpfanne von The
Bastard ist ideal fUr die Zubereitung
von Gerichten wie Chili con Carne,
leckeren Nudeln und naturlich Paella.
Die Bastard Allround-Bratpfanne ist
aus hochwertigem Edelstahl gefertigt.
Geeignet fir die Modelle Large und XL.

FR | The Bastard Killer Claws possédent
des griffes en acier inoxydable, ainsi
qu'une poignée robuste. Loutil parfait
pour le porc ou le poulet effiloché.
Ces griffes sont sans pitié !

FR | Vous pouvez mariner votre viande, mais
vous pouvez également injecter du jus pour
obtenir un meilleur gott. Pour ce faire, rien
de tel que cet injecteur professionnel en
acier inoxydable. Aprés utilisation, cet
injecteur peut aller au lave-vaisselle.

FR | Avec sa rapidité de mesure, le Core
Thermometer Pro est le thermometre
idéal pour les professionnels et

les amateurs exigeants.

FR | Cette poéle a frire polyvalente de The
Bastard est idéale pour préparer des plats
tels que le chili con carne, de délicieuses
pates et bien sdr... de la paella. La poéle a
frire polyvalente The Bastard est
fabriquée en acier inoxydable.

Convient aux modeéles Large et XL.

THE BASTARD BUTCHER BLOCK

THE BASTARD CARBON STEEL WOK

THE BASTARD PHANTOM
PAN STEEL

THE BASTARD FISH PAN

",

2181.14

DE | Dieser coole und praktische Butcher
Block von The Bastard ist in der Kiiche
unverzichtbar. Der Block ist aus Akazienholz
gefertigt, der Durchmesser betragt

40cm und die Dicke 6 cm. Mit dieser
grossen Flache hast du ganz viel Platz,

fur die Zubereitung deiner Speisen.

O
218079

DE | Der Wok aus Karbonstahl ist

perfekt zum Wokken von Fleisch,
Meeresfriichten oder GemUse.
Hochwertiger Profi-Kohlenstoffstahl
sorgt fur eine schnelle und vollstandige
Erwdrmung des gesamten Woks.
Geeignet fur die Modelle Large und XL.

28113 218112

DE | Die Phantom Steel Pan ist eine
vielseitige, hochwertige Stahlpfanne. Durch
die Nitrierung der Oberflache ist die Pfanne
hart, rostfrei und halt jahrelang. Ausserdem
hat die Steel Pan eine Antihaftwirkung

und ist sptlmaschinenfest. Die Pfanne gibt
es in den Grossen Large und Medium.

2180.80

DE | Die ovale Fisch-Wok-Pfanne fr

den Grill. Ein schéner Wok, um leckere
Fischstiicke anzubraten oder zu grillen.

Eine wunderbare Art, kleines GemUse oder
andere delikate Gerichte zuzubereiten. Extra
grosse Griffe sorgen fUr einen guten Halt.
Geeignet fir die Modelle Medium, Large
und XLarge. Der Wok ist aus Aluminium
gefertigt. Masse: 39 cm x 20 cm x 3 cm.

FR | Ce Butcher Block robuste et pratique
de The Bastard est indispensable dans

la cuisine. Le bloc est en bois d'acacia,
et mesure 40 cm de diamétre et 6

cm d'épaisseur. Grace a cette grande
surface, vous disposez de toute la place
nécessaire pour préparer vos aliments.

FR | Le wok en acier au carbone est parfait
pour cuire au wok de la viande, des fruits
de mer ou des légumes. 'acier au carbone
professionnel de haute qualité assure un
chauffage rapide et complet de I'ensemble
du wok. Convient aux modeles Large et XL.

FR | La Phantom Steel Pan est une poéle
polyvalente et de haute qualité. Grace a

la nitruration de la surface, la poéle est
dure, inoxydable et durera des années.

Par ailleurs, la Steel Pan ne contient

aucun revétement antiadhésif chimique,

il convient pour une cuisson a haute
température, et peut aller au lave-vaisselle.

FR | Excellent wok oval pour préparer de
délicieux morceaux de poisson ou les faire
griller au barbecue. Une parfaite fagcon

de préparer aussi des petits Iégumes ou
d'autres plats délicats, et avec des poignées
extra larges pour une bonne prise en

main. Convient aux modeles Medium,
Large et XL. Le wok est en aluminium. Les
dimensions sont: 39 cm x 20 cm x 3 cm.
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BLUETOOTH PROFESSIONAL
THERMOMETER

THE BASTARD

BLUETOOTH
THERMOMETER

B e —

BLUETOOTH PROFESSIONAL
THERMOMETER EXTENSION PACK

THE BASTARD FISH AND
VEGGIE BASKET

THE BASTARD GRILL
PIN (6 PIECES)

2180.74

DE | Mit diesem Thermometer bringst du
die besten Fleischstiicke punktgenau

auf den Tisch. Mit der dazugehérigen
App kannst du diverse Voreinstellungen
Ubernehmen, die 2 verschiedenen Fihler
in das Fleisch stecken und anschliessend
die Temperatur mittels Bluetooth tber
dein Handy ablesen. Das Thermometer
hat eine magnetische Ruckseite, sodass
du es an verschiedenen Orten aufhdngen
kannst. Das macht die Essenszubereitung
noch einfacher und bequemer.

2181.17

DE | Erweitere deinen Bluetooth
Professional Thermometer um
zwei weitere Temperaturfihler.

2181.34

DE | Du méchtest kleinere Fisch- oder
Gemisestlcke in einem Zug auf den
Tisch bringen? Dies gelingt mihelos
mit diesem Fischkorb. Er ist rechteckig
und aus rostfreiem Stahl gefertigt.
Naturlich ist der Korb auch fur kleinere
Fleischstlcke sehr gut geeignet. Fir
die Modelle Large und XlLarge.

2181.22

DE [ Hast du Miihe, dein Grillgut auf dem
Grill zu halten? Suche nicht weiter, denn
diese Grill Pins bieten die Losung. Wenn
die Grill Pins auf dem Grill angebracht
werden, kannst du das Fleisch oder
jedes andere Produkt, gleichméssig
verteilen. Auf diese Weise wird die flache
Oberflache des Produkts indirekt erhitzt,
so dass es perfekt zirkulieren kann,
ohne dass es zu viel Farbe bekommt.
Aber das ist noch nicht alles - diese

Grill Pins dienen auch als Multi-Level-
Grill, so dass du dein Grillgut fur eine
bessere Temperaturkontrolle weiter von
der direkten Hitze entfernt platzieren
kannst. Die Bastard Grill Pins sind nicht
nur ein unverzichtbares Zubehor,
sondern sehen mit ihrem lasergravierten
Logo auch noch gut aus und werden

in einer praktischen Metallbox zur
sicheren Aufbewahrung geliefert.

FR| Avec ce thermométre, tu peux
servir les meilleurs morceaux de viande
avec précision. Grace a l'application
correspondante, tu peux effectuer divers
préréglages, insérer les deux sondes
différentes dans la viande et lire ensuite
la température via Bluetooth sur ton
téléphone portable. Le thermomeétre
est doté d'un dos magnétique, ce qui
te permet de le suspendre a différents
endroits. Cela rend la préparation des
repas encore plus facile et pratique.

FR | Ajoute deux sondes de température
supplémentaires a ton thermometre
professionnel Bluetooth..

FR | Vous voulez servir de petits morceaux
de poisson ou de légumes en une fois ?
Clest possible grace a The Bastard Fish
Basket. Il est rectangulaire et fabriqué

en acier inoxydable. Bien entendu,

le panier est également bien adapté

aux petits morceaux de viande.

Convient aux modeéles Large et XL.

FR| Vous avez du mal & maintenir votre
viande en température ? Ne cherchez

pas plus loin, The Bastard Grill Pin fait
justement cela ! En installant les Grill

Pins sur votre gril, vous pouvez stabiliser
la température de votre viande, ou de
nimporte quel autre aliment. Ainsi, il y
aura une diffusion indirecte de la chaleur
sur la surface plane de la viande, ce qui

lui donnera une cuisson parfaite sans
trop lui donner de couleur. Mais cela ne
s'arréte pas la ! Ces Grils Pin de cuisson
servent également de support a plusieurs
niveaux, ce qui permet de monter votre
grille un peu plus haut et plus loin de

la source directe de chaleur, pour un
meilleur contréle de la température. Non
seulement les gril pins sont un accessoire 4 Fa
indispensable, mais elles sont également
livrées dans une boite métallique pratique
pour un rangement en toute sécurité.

B -

L - »
. «THE BASTARA GRILL PIN- 2181.22
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THE BASTARD

IN & ON

THE BASTARD GRILL CLIPPER

THE BASTARD CAST IRON
CARE SPRAY 600 ML

THE BASTARD ONE
MINUTE LIGHTER

THE BASTARD BUTCHER
PAPER 30M

®
28131

DE | Willst du den Rost vom The Bastard
abnehmen, wahrend er noch heiss ist?

Das machst du natdrlich nicht mit
deinen Handen, sondern mit dem
Grill Clipper aus Edelstahl. Dieser kann
fUr alle Groéssen von Bastards und
Edelstahlroste verwendet werden.

2180.94

DE | Das The Bastard Cast Iron Care Spray
ist das nattrliche Olspray fir die perfekte
Pflege deines gesamten Gusseisens.
Dieses Ol wurde speziell entwickelt,

um die naturliche Schicht auf deinem
Gusseisen zu erhalten und um Rost

zu verhindern. Halte die Sprihdose
aufrecht und 35 cm vom Gusseisen
entfernt. Nach dem Gebrauch und der
Reinigung deiner Gusseisenprodukte
kannst du eine Schicht Ol verwenden,
um das Gusseisen zu schiitzen. Auch
sehr gut geeignet fur die Pflege von
gusseisernen Top-Ventilen. Das Spray ist
rein pflanzlich und neutral im Geschmack.

2180.21

DE | Ziinde deinen The Bastard mit
diesem elektrischen One Minute Lighter
innerhalb einer Minute an. Nie wieder
mit Feueranziindern herumspielen.

Bei weitem die sicherste Art, deinen
Bastard anzuztinden oder zwischendurch
fUr zusatzliche Hitze zu sorgen. Auch

toll um deinen Kamin anzuzinden.
Lange des Kabels: 2 Meter.

2180.98

DE | Vergiss Alufolie, die Atmungsaktivitat
des Papiers wird deine Spareribs wie

nie zuvor werden lassen. Neben dem
Garen, dem Einwickeln und dem
Servieren eignet sich diese Rolle auch
hervorragend als Backup-Geschenkpapier.

FR | Vous voulez retirer la grille de votre
appareil The Bastard alors quelle est
encore chaude ? Evidemment, vous ne le
faites pas a mains nues, mais a l'aide du
Grill Clipper en acier inoxydable. Cette
accessoire convient a toutes les tailles de
Bastards et de grilles en acier inoxydable.

FR | The Bastard Cast Iron Care Spray est le
spray d’huile naturelle pour un entretien
parfait de tous vos produits en fonte. Cette
huile a été spécialement développée

pour préserver la couche naturelle sur

la fonte, et pour empécher la rouille.
Maintenez la bombe en position verticale
et a 35 cm de la fonte. Aprés avoir utilisé
et nettoyé vos produits en fonte, vous
pouvez appliquer une couche d'huile pour
protéger la qualité de la fonte. Convient
également tres bien pour l'entretien des
disques supérieurs en fonte. Le spray est
entierement végétal et de goUt neutre.

FR| Allumez votre Bastard en une minute, a
I'aide de ce briquet électrique One minute.
L'un des accessoires les plus pratiques de
The Bastard. Plus besoin d'allume-feu. C'est
de loin la maniére la plus stre d'allumer
votre Bastard ou de raviver les braises.

Il est également tres utile pour votre
cheminée. Longueur du cable : 2 metres.

FR [ Oubliez le papier d’aluminium,

la respirabilité du papier rendra vos
cotelettes de porc meilleures que jamais.
Outre le fil, 'emballage et le service,

ce rouleau est également tres utile
comme papier cadeau de secours.




THE BASTARD HALF-
MOON DRIP PAN

THE BASTARD DELUXE
SPARE RIP RACK
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THE BASTARD GRILL ELEVATOR
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THE BASTARD RAIN COVER
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218070 218069 218068 218067

DE | Die Half Moon Drip Pan ist ideal, wenn
du den Bastard auf mehrere

Arten gleichzeitig verwenden mdchtest.
Zum Beispiel kann eine Seite fir den
normalen Grillbetrieb genutzt werden,
wahrend die andere Seite fur Low&Slow
verwendet wird, und du kannst alle
kostlichen Safte mit dieser praktischen
Half Moon Tropfschale auffangen.

2180.35

DE | Bis zu 6 Rippchen kénnen

mit dem Spare Rib Halter

zubereitet werden. Das Deluxe

Rack ist extra gerdumig, damit deine
Spareribs rundherum gut garen kénnen.
Passend zu The Bastard

Large und XLarge.

Breite: 40cm

©
28071 28050 716049

DE | Durch diese Grilerweiterung bekommst
du zusétzlich 60 % mehr Grillflache und
kannst Fleisch, Fisch und Gemdise etwas
weiter vom Feuer entfernt platzieren, um es
langsamer zu garen oder warm zu halten.
Mit dem zusatzlichen Boden kannst du

viel auf deinem Kamado zubereiten und
verschiedene Produkte leichter trennen.

© ™ O XL

218004  2180.02  2180.01 2181.26
2181.28 (VX) 2181.27 (VX)

DE | Ein speziell fir deinen The

Bastard entwickelter Regenschutz,

dichtet dank des Klettverschlusses

noch besser ab. Hergestellt mit der
hochwertigsten PU-Beschichtung fur
UV-Schutz und mit speziell entwickelten
Beluftungsoffnungen, wird dein The Bastard
zu jeder Jahreszeit fur dich da sein.

FR| La plaque d'¢gouttage demi-lune est
idéale lorsque vous souhaitez utiliser The
Bastard de plusieurs fagons a la fois. Par
exemple, un coté peut étre utilisé pour les
grillades normales tandis que l'autre coté
est utilisé pour les grillades a cuisson lente
et a feu doux, et vous pouvez recueillir

tout le jus de cuisson délicieux avec cette
plaque de récupération demi-lune pratique.

FR [ Pour des cotes de porc parfaites, il
faut utiliser le support de cotes de
The Bastard. Le support Deluxe est
tres spacieux pour que vos cotes

de porc puissent bien cuire tout
autour. La taille est de 40 cm de

long et convient uniquement pour
The Bastard Large et XLarge.

Largeur: 40cm

FR| La grille surélevée constitue un
étage supplémentaire sur votre grille.
Cela vous donne 60 % de surface de
grillade supplémentaire, et vous permet
de placer la viande, le poisson et les
légumes un peu plus loin du feu, pour une
cuisson plus lente ou pour les garder au
chaud. Grace a I'étage supplémentaire,
vous pouvez préparer de nombreux
ingrédients sur votre kamado, et séparer
plus facilement les différents produits.

FR | Une housse de pluie spécialement
concue pour votre Bastard, grace a

la fermeture velcro qui assure une
meilleure étanchéité. Fabriquée

avec un revétement en PU de la plus
haute qualité pour la protection
contre les UV, et munie d'aérations
spécialement concues, votre Bastard
vous accompagnera a chaque saison.

i i
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THE BASTARD PIZZA-ROTISSERIE

THE BASTARD ROTISSERIE BASKET

THE BASTARD ROTISSERIE
FLAT RACK
THE BASTARD ROTISSERIE
SKEWER RACK
b | ‘ -
\, '

©

218118 2180.73

DE | Zur Verwendung als Rotisserie und
Pizzaofen. Die praktische Tur an der
Vorderseite halt die Kuppel geschlossen,
damit du das Feuer schiren und die

Hitze behalten kannst. Der Rotisserie-

Ofen kommt mit einem dicken,
massgeschneiderten Pizzastein. Damit ist es
das ideale Pizza-Accessoire fir deinen The
Bastard. Der abnehmbare Drehspiess hat
einen starken Motor und grosse Krallen.

2180.731

DE | Du hast dein perfektes Stiick
Fleisch zubereitet und nun suchst du
nur noch nach Gemuse oder frischen
Pommes. Du kannst sie mit dem The
Bastard Rotisserie Basket zubereiten.
Dank des Edelstahlkorbs mit kleinen
Lochern wird alles gleichmassig gegart.
Auch praktisch, wenn du gerdstete
Nisse machen willst. Kompatibel mit
The Bastard Rotisserie - Pizza Large.

2180.732

DE | Manchmal willst du einfach nur
dein Bier austrinken, bevor du wieder
bei dem Feuer bist. Deshalb ist dieses
rotierende Flat Rack so praktisch. Das
perfekte Produkt, mit dem du deine
Hahnchenkeulen, Fisch und sogar
gegrillte Sandwiches zubereiten kannst,
bis sie perfekt gegart sind. Kompatibel
mit The Bastard Rotisserie - Pizza Large.

21807133

DE | Nur noch perfekte Fleischstiicke

am Spiess mit The Bastard Rotisserie
Spiessgestell. Verbrenn dir nie wieder

die Hande beim Drehen der Spiesse.
Dieses Gerat sorgt flir ein gleichmassiges
Grillen aller Spiesse, wahrend du

deine charakteristischen Saucen und
Beilagen zubereitest. Kompatibel

mit The Bastard Rotisserie - Pizza.

FR| A utiliser comme rétissoire et four a
pizza. La porte pratique a l'avant maintient
le dome fermé, afin que vous puissiez
alimenter le feu, et conserver la chaleur.

La rétissoire est équipée d'une épaisse
pierre a pizza sur mesure. Grace a ces
caractéristiques, cet accessoire de pizza
convient tout particulierement pour votre
Bastard. Le tournebroche amovible est doté
d’'un moteur puissant et de grandes griffes.

FR | Vous avez préparé un bon morceau de
viande, et vous cherchez maintenant les
légumes parfaits ou des frites fraiches ?
Vous pouvez les préparer avec The
Bastard Rotisserie Basket. Grace au

panier en acier inoxydable muni de

petits trous, tous les ingrédients cuisent
de maniere uniforme. Pratique aussi

pour préparer des noix grillées. S'adapte
uniquement a la Pizza-Rotisserie Large.

FR | Parfois, vous avez juste envie de finir
votre biére avant de vous remettre au
barbecue. C'est pourquoi cette grille
tournante est si pratique. The Bastard
Rotisserie Flat Rack est le produit qui
vous permettra de faire tourner vos
cuisses de poulet, votre poisson et
méme vOs croque-monsieur jusqu’a ce
qu’ils soient parfaitement cuits. S'adapte
uniquement a la Pizza-Rotisserie Large.

FR | Des morceaux de viande parfaits sur
la broche avec The Bastard Rotisserie
Skewer Rack. Ne vous brilez plus jamais
les mains en tournant la broche. Cet
appareil assure une cuisson uniforme
au niveau de I'ensemble des brochettes,
pendant que vous préparez vos sauces
et accompagnements. S'adapte
uniguement a la Pizza-Rotisserie Large.

THE BASTARD PLANCHA RING

THE BASTARD CHICKEN SITTER

THE BASTARD ASH POKER CHROME

THE BASTARD EASY GRID LIFTER

© ™ O

2181.03  2181.02  2181.01

DE | Dieses Produkt hat eine innovative
Antihaftbeschichtung: The Bastard Phantom
Plancha. Die spezielle Behandlung macht
das Metall extra stark. Die Beschichtung
benotigt keine Vorbehandlung und bleibt
flr immer an Ort und Stelle. Das macht

die Plancha auch spulmaschinenfest.

2180.34

DE [ Wer kennt es nicht, das klassische
Gericht Bierhdhnchen? Ein kdstliches
Hahnchen, aussen gegrillt und innen
gedunstet mit wirzigem Bier. Auf diesem
Keramik-Gefligelhalter ist dein Huhn
absolut sicher, zusatzlich kannst du,

dank des grossen Fassungsvermagens,
dein Huhn mit Bier, Wein oder

mit einer Sauce verfeinern!

©
216042

DE | Mit diesem Schiirhaken bandigst

du jedes Feuer. Auch niitzlich, wenn

du die Asche aus dem The Bastard
entfernen willst. Das machst du,

indem du den Schirhaken in das
LUftungsgitter einfihrst und dann die
Asche herausschiebst. Dadurch wird
verhindert, dass sich kleine Aschepartikel
in deinem Bastard ansammeln.

2180.4

DE | Ein praktisches Werkzeug, um Gusseisen
und andere Roste leicht anzuheben.

Der Easy Lifter macht das Austauschen

des Rostes genauso einfach. Vorteil: nie
wieder schmutzige Hande. Der Easy

Lifter ist 35 cm hoch und 10 cm breit.

FR | Le produit avec un revétement
antiadhésif, The Bastard Phantom Plancha.
En raison de son traitement spécial, le
métal est tres résistant. Le revétement

ne nécessite aucun prétraitement et ne
bouge pas. Cela permet également de
mettre la plancha au lave-vaisselle.

FR | Qui ne connait pas le plat traditionnel
de poulet a la biere ? Un délicieux poulet
grillé a l'extérieur, et cuit a la vapeur a
l'intérieur avec de la biére épicée. Sur

ce Chicken sitter en céramique, votre
poulet tient bien en place et ne risque
pas de tomber. De plus, vous pouvez
varier les plaisirs : un poulet au vin ou a

la sauce soja est également délicieux !

FR | Ce tisonnier vous permet d'attiser les
braises. Il s'avere également utile lorsque
vous voulez retirer les cendres présentes
dans votre appareil The Bastard. A cette
fin, insérez le tisonnier dans la grille de
ventilation, puis faites sortir les cendres.
Cela empéche les petites particules de
cendres de s'accumuler dans votre Bastard.

FR | Un outil pratique pour soulever
facilement des grilles en fonte, ou en
d'autres matiéres. Pour poser une grille
(chaude), il faut I'abaisser, la tourner, la
serrer et la soulever. Grace a 'Easy Lifter,

le remplacement de la grille est tout aussi
facile. Lavantage : vous ne vous salissez
jamais les mains. LEasy Lifter a une hauteur
de 35 cm et une largeur de 10 cm.
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THE BASTARD PLATE
SETTER SQUARE

THE BASTARD CHARCOAL BASKET

THE BASTARD ASH TRAY LIFTER

THE BASTARD ASH PAN

W @

218046  2190.47  2191.16

DE [ Willst du indirekt grillen, z.B. ein

ganzes Huhn oder Lachs rduchern, grosse
Fleischstlcke langsam garen oder Spareribs
und Pulled Pork résten? Dann brauchst du
den Plate Setter (Hitzeabweiser). Mit dieser
Keramik-Heizplatte funktioniert The Bastard
wie ein Backofen. Auch fur die leckersten
Pizzen ist ein Plate Setter unverzichtbar.
NatUrlich in Kombination mit einem
Pizzastein. Der Ceramic Plate Setter Square,
der flr den Bastard Medium, Large und
XLarge erhéltlich ist, besteht aus drei Teilen:
dem Edelstahlhalter und zwei separaten,
halbrunden Steinen aus Cordierit-Keramik

©
20048 219049 719050

DE | Der Edelstahl-Holzkohlekorb ist
ideal zum Anzinden von Holzkohle und
ermdglicht eine perfekte Luftzirkulation
im The Bastard. Jetzt inklusive Teiler. In
Kombination mit dem Ascheheber ist
der Bastard im Handumdrehen sauber.

2018-19  2020-23
2180.05  2190.05.20

DE | Das Reinigen der Asche aus deinem
The Bastard Large oder Medium wird
mit diesem Ascheheber aus feuerfestem
Edelstahl super einfach gemacht.
Besonders in Kombination mit dem
Charcoal Basket ein tolles Hilfsmittel, um
Holzkohle und Asche einfach zu trennen.
Modell 2018-19: @ unten 18 cm

Modell 2020-23: @ unten 20 cm

2180.88

DE | Reinige den The Bastard schnell
mit der Ash Pan. Passt nahtlos zum The
Bastard und macht die Reinigung zum
Kinderspiel. Grosse: 35 x 21,5 x 4 cm.

FR | Cette plaque chauffante en céramique
permet a The Bastard de fonctionner
comme un four. Votre viande, vos légumes
ou votre poisson ne brileront plus, et
seront cuits de maniére uniforme. Un Plate
setter est également indispensable pour
préparer les pizzas les plus savoureuses.

En combinaison avec une pierre a pizza,
bien sdr. Le Plate setter square en
céramique, disponible pour The Bastard
Medium, Large et XLarge, se compose

de trois parties : le support en acier
inoxydable et deux pierres semi-circulaires
séparées en céramique cordiérite.

FR | Le panier a charbon en acier inoxydable
est idéal pour allumer le charbon, et
permet une parfaite circulation de I'air
dans The Bastard. Disponible actuellement
avec un diviseur inclus. En combinaison
avec le ramasse-cendres, The Bastard

est propre en un rien de temps.

FR | Nettoyer les cendres de votre Bastard
Large ou Medium est trés facile grace a cet
Ash Tray Lifter en acier inoxydable ignifugé.
Surtout en combinaison avec le Charcoal
Basket, un excellent outil pour séparer
facilement le charbon et les cendres.
Modeéle 2018-19: @ du fond 18 cm

Modele 2020-23: @ du fond 20 cm

FR | Nettoyez rapidement The Bastard au
moyen de I'Ash Pan. Il s'adapte parfaitement
a votre appareil The Bastard, et facilite le
nettoyage. Dimensions : 35 x 21,5 x4 cm.

THE BASTARD CERAMICS
CLEAN SET 2 X 500ML

THE BASTARD

COM B
Lt

THE BASTARD INFINITY GASKET

HE BASTARD MULTILEVEL
COOKING SYSTEM

218044

DE | Praktisches Pflegeset, das sowohl
Cleaner 500 ML und Protector 500 ml als

auch Tuch und Scheuerschwamm enthalt.

CLEANER - Spezialreiniger zur perfekten
Reinigung der The Bastard Keramik-
Aussenschale und der Metallteile. Mit
Tuch oder Schwamm auftragen, 30
Sekunden einwirken lassen und den
Schmutz mit einem weichen Schwamm
entfernen. Spule dann die Oberflache
mit Wasser ab. Dann schitze die
Oberflache mit dem The Bastard Wax
Polish. Fir Keramik und Metall geeignet.

PROTECTOR - Die ideale Wachspolitur fur
The Bastard! Reinige die The Bastard-
Oberflache zunéchst griindlich und
stelle sicher, dass die Oberflache

100 % trocken und staubfrei ist. The
Bastard Wax Polish gut schitteln und
dann mit einem weichen Tuch diinn
auftragen. Reibe es aus und dein Bastard
ist mit diesem extra Schutzwachs

wie neu. Fur Keramik geeignet.

0y

219061  2190.52 219051  2190.60

DE | Die Glasfaserdichtung sorgt fur
eine noch bessere Abdichtung, ist
leicht zu reinigen und langlebiger als
herkdmmliche Kamadodichtungen.

w © @

218119 218120  2181.21

DE | Das Multilevel Cooking System von
The Bastard ist sehr vielseitig und nicht
nur durch die geteilten Deflektorsteine
ein must have fiir Low&Slow und
Indirektes grillen. Das Multilevel
Cooking System Idsst sich mit den
verschiedenen Rostarten des The Bastard
vielseitig einsetzen und Du kannst
gleichzeitig die unterschiedlichsten
Gerichte zubereiten. Umgedreht ist

es der Einsatz fur Deine Wokpfanne!

FR [ Kit d'entretien pratique,
comprenant a la fois un Cleaner 500
ml et un Protector 500 ml, ainsi qu'un
chiffon et un tampon a récurer.

CLEANER - Détergent spécial pour nettoyer
parfaitement I'enveloppe extérieure en
céramique et les pieéces métalliques de
votre appareil The Bastard. Appliquer avec
un chiffon ou une éponge, laisser agir
pendant 30 secondes, et enlever la saleté a
I'aide d'une éponge douce. Rincer ensuite
la surface avec de I'eau, puis protéger

la surface avec The Bastard Wax Polish.
Convient a la céramique et au métal.

PROTECTOR - La cire idéale pour The Bastard !
Nettoyez d'abord soigneusement la surface
du Bastard, et assurez-vous que la surface
est parfaitement séche et exempte de
poussiere. Bien secouer The Bastard Wax
Polish et I'appliquer ensuite en fine couche,
a l'aide d'un chiffon doux. Bien essuyer et
votre Bastard est comme neuf avec cette
cire protectrice. Convient a la céramique.

FR | Le feutre de fibre de verre offre
une meilleure étanchéité, est facile
a nettoyer et plus durable que

le feutre kamado standard.

FR | Le systéme de cuisson multi-niveaux
‘The Bastard Multilevel Cooking System’est
multifonctionnel. Il est indispensable pour
les cuissons lentes et a basse température,
grace au systeme bouclier contre la
chaleur qui empéche la chaleur directe des
charbons. En outre, vous pouvez |'utiliser de
nombreuses facons avec différents types
de grilles afin de pouvoir préparer toutes
sortes de plats simultanément. Retourné, il
devient un support pour votre poéle a wok
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THE BASTARD PIZZA STONE 218038 2180.37 2180.36 218078

Die leckerste Steinofenpizza direkt Les pizzas au four a pierre les plus
aus deinem Kamado! Pizza backst du délicieuses, directement sorties de votre
auf deinem Keramikgrill natdrlich mit barbecue kamado ! La cuisson de la pizza
dem Pizzastein von The Bastard. Die sur votre barbecue en céramique se fait
Pizzasteine von The Bastard bestehen aus avec la pierre a pizza de The Bastard. Les
spezieller Cordierit-Keramik und werden pierres a pizza de the Bastard sont en
bei sehr hohen Temperaturen hergestellt. céramique cordiérite spéciale, et sont

dadv.iSsvd dH.L

Sie sind daher zum Backen von Pizza fabriquées a trés haute température. Elles
bei hohen Temperaturen geeignet. Wir sont donc adaptées a la cuisson de pizzas a
empfehlen, den Pizzastein in Kombination haute température. Nous recommandons
mit dem Plate setter|Heat Deflector d'utiliser la pierre a pizza en combinaison
zu benutzen, um ein Verbrennen der avec notre Plate setter / Heat deflector pour
Pizza auf dem Stein zu vermeiden. éviter que la pizza ne brdle sur la pierre.

THE BASTARD PIZZA SHOVEL 2180.39.20
Ideal, um Pizzen mit Leichtigkeit La solution idéale pour mettre et sortir
/ in und aus dem The Bastard zu facilement des pizzas de votre appareil The
bekommen. Hochwertige, glatte Bastard. Lame en acier inoxydable lisse de
THE BASTARD Oberflache aus rostfreiem Stahl. 31 cm haute qualité. Lame de 31 cm, munie d'un

Flache mit 19 cm Griff fir perfekten manche de 19 cm pour une prise en main

P I ZZ n c 0 I I EcT I 0 N Halt. Passt zu unserer Pizza Rotisserie! parfaite. Convient a notre Pizza Rotisserie !

THE BASTARD PIZZA PEEL 2180.40

Du machst leckere Pizza mit Cuire de délicieuses pizzas avec votre
deinem Bastard? Diese Pizzaschaufel Bastard ? La pelle a pizza est le moyen idéal
ist perfekt zum Belegen und Servieren de servir votre pizza. Dimensions : longueur
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lhrer Pizza. Abmessungen: Lange 49 49 cm x largeur 30 cm x épaisseur 18 mm.
cm x Breite 30 cm x Dicke 1.8 cm.

THE BASTARD PIZZA CUTTER
STAINLESS STEEL 218041

Mit diesem Pizzaschneider kannst du A l'aide de ce coupe-pizza, vous
Pizzen mit einer einfachen Bewegung pouvez couper les pizzas en deux d'un
in Stlicke schneiden. Der Pizzaschneider simple mouvement. Le coupe-pizza est
ist aus hochwertigem Edelstahl en acier inoxydable de haute qualité, et
gefertigt und hat einen schwarzen Griff. possede une poignée noire. Les dimensions
Spllmaschinenfest. Masse: 35.5 x 11.5cm. sont de 35,5 x 11,5 cm. Le coupe-pizza
The Bastard passe au lave-vaisselle.
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THE BASTARD CAST IRON
BIRD SITTER

THE BASTARD FRY PAN CAST IRON

THE BASTARD CAST IRON
SIZZLING PLATE & HOLDER

THE BASTARD BREAD
PAN CAST IRON

2180.58

Heute Abend Hahnchen? Setze es
auf den The Bastard Cast Iron Bird Sitter.
Der Bird Sitter halt dein Huhn zart und
saftig. Das Hdhnchen in der Mitte mit
Alkohol oder Krautern diinsten und
zum Abschluss Kartoffeln oder GemUise
drumherum anrichten. Der Bastard
Cast Iron Bird Sitter ist 31 Zentimeter
gross und 10 Zentimeter hoch.

2181.05  2181.04

Gusseiserne Pfannen sind das, was
du brauchst. Die The Bastard Frypan aus
Gusseisen ist vorbehandelt, um ein Leben
lang zu halten. Die Pfanne hat 2 Griffe,
so dass sie perfekt in The Bastard passt.
Sie kann sogar mit dem Deckel des The
Bastard Dutch Oven geschlossen werden.

2181.07  2181.06

Die Bastard Cast Iron Sizzling Plate &
Holder ist eine vorbehandelte gusseiserne
Grillplatte, die vielseitig einsetzbar ist.
Verwende sie auf The Bastard, deinem
Gaskocher oder Lagerfeuer. Jetzt mit
praktischem, abnehmbarem Griff und
einem Untersetzer aus Bambus.

2181.08

The Bastard Cast Iron Bread Pan ist aus
Gusseisen gefertigt und wird ein Leben lang
halten. Verwandle deine Backinspiration
in echte The Bastard-Gerichte und
mache z.B. Hahnchenschenkelkuchen,
Hackbraten, Brisket-Brotchen von nun an
selbst. Dies kann naturlich im Kamado,
aber auch im Ofen oder auf dem
Feuer geschehen. Du bist der Chef.

Envie de poulet ce soir ? Mettez-le
sur The Bastard Cast Iron Bird Sitter. Le
Bird sitter garde votre poulet tendre et
juteux. Faites cuire le poulet a la vapeur
au milieu avec du jus ou des herbes,
et placez des pommes de terre ou des
légumes autour pour compléter le repas.
The Bastard Cast Iron Bird Sitter possede
un diametre de 25 cm, mesure 31 cm de
large (anses comprises) et 10 cm de haut.

Des poéles en fonte sont ce qu'il vous
faut. The Bastard Frypan Cast Iron
est prétraité pour durer toute la vie. La
poéle est munie de deux poignées, afin
de s'adapter parfaitement a The Bastard,
et elle peut méme étre fermée avec le
couvercle Dutch Oven de The Bastard.

Cette plaque chauffante en fonte peut
étre utilisée sur nimporte quel barbecue.
Pratique si vous voulez rapidement mettre
quelque chose sur le barbecue, comme
des légumes, des pommes de terre, du
poisson ou des crevettes. La plaque de
cuisson est entierement prétraitée et
préte a l'emploi. Une planche en bois
d'acacia est incluse, afin que la plaque de
cuisson en fonte puisse étre facilement
apportée a table sans se brdler les mains.
Par ailleurs, la planche peut également
étre utilisée en tant que sous-plat.

The Bastard Cast Iron Bread Pan
est fabriqué en fonte, et possede une
trés longue durée de vie. Transformez
cette inspiration patissiere en véritables
plats Bastard, et préparez désormais
personnellement des roulés de cuisse de
poulet, du pain de viande et de poitrine.
Clest bien str possible dans le kamado,
mais aussi au four ou sur le feu. Vous
étes le chef. Dimensions : 17 cm (largeur)
x 35 cm (longueur) x 9 cm (hauteur),
y compris le couvercle et les anses.

THE BASTARD CAST IRON GRID

THE BASTARD CAST IRON
HALF MOON GRID

@

THE BASTARD CAST IRON
HALF MOON GRIDDLE

THE BASTARD DUTCH OVEN

218012 2180.11  2180.10

Wenn du wirklich das Beste vom Besten
von deinem Bastard willst, dann grille
dein Essen auf einem gusseisernen Rost.
Gusseisen liefert eine gleichmassigere
Hitze als Edelstahl und ist ein besserer
Leiter, was es ideal zum Grillen macht.

Es ist ganz einfach, ein perfektes Branding
auf dein Gericht zu bekommen. Das
The Bastard gusseiserne Rost ist aus
hochwertigem Gusseisen gefertigt.

218115  2180.83  2180.82

Wer sagt, dass Manner keine
Multitasking-Féhigkeiten haben?
Mit diesem gusseisernen Half Moon Grid
kannst du auf einer Seite des Bastard
etwas Leckeres grillen und die andere
Seite fUr eine andere Kochtechnik
verwenden. So machst du deinen
Bastard zu einem echten Alleskdnner!!

218116 2180.57

Die halbmondférmige Grillplatte ist ein
sehr praktisches Zubehdr. Eine Seite kann
als flacher Grillrost verwendet werden,
wahrend die andere Seite gerippt ist,
sodass sie flr mariniertes Fleisch oder Steak
verwendet werden kann und Feuchtigkeit
abtropfen Iasst. Der Halbmond ist ideal,
wenn du planst, in zwei Zonen zu arbeiten.
Hergestellt aus hochwertigem Gusseisen.

2181 218110 2181.09

Mit dem Bastard Dutch Oven holst
du noch mehr aus deinem Bastard
heraus. Von winterlichen Eintopfen bis
zum selbstgemachten Sauerteig von The
Bastard ist alles moglich. Der Deckel kann
als Grillflache verwendet werden, um die
Fleischstlicke abzuklopfen, bevor sie in
die Pfanne kommen. Diese gusseisernen
Pfannen mussen nicht versiegelt werden,
das ist bereits geschehen. Also lege
gleich los mit deiner neuen Inspiration.

Sivous voulez vraiment obtenir le
meilleur de votre Bastard, faites griller
vos aliments sur une grille en fonte. La
fonte fournit une chaleur plus constante
que l'acier inoxydable, et est un meilleur
conducteur, ce qui la rend idéale pour
les grillades. Il est facile d'obtenir des
marques de grillades parfaites sur
votre plat. La grille en fonte Bastard est
fabriquée en fonte de haute qualité.

Qui dit que les hommes ne peuvent
pas étre multitaches 7 Avec cette grille
demi-lune en fonte, vous pouvez griller
quelque chose de délicieux sur un
co6té du Bastard et utiliser I'autre coté
pour une autre technique de cuisson.
Voila comment faire de votre Bastard
un véritable outil polyvalent !

The Bastard Half Moon Griddle est
une plaque de cuisson trés pratique. Une
face peut étre utilisée comme plaque
de cuisson, tandis que l'autre face est
nervurée, ce qui permet de mariner des
viandes ou des steaks, et de laisser le
liquide couler. La demi-lune est idéale si
vous prévoyez de travailler en deux zones.
Fabriquée en fonte de haute qualité.

The Bastard Dutch Oven & Griddle, le
complément ultime de I'ensemble. Des
ragoUts d’hiver au levain fait maison de The
Bastard, tout est possible. Le couvercle peut
étre utilisé comme une plaque chauffante
pour saisir les morceaux de viande avant
qu'ils ne passent dans la poéle. Ces poéles
en fonte nont pas besoin détre patinées,
elles le sont déja. Alors, lancez-vous tout
de suite dans votre nouvelle inspiration.
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THE BASTARD

CHARCOAL &
SMOKE

THE BASTARD COLD SMOKE
GENERATOR KIT

THE BASTARD TUBE SMOKER KIT

THE BASTARD WOODEN
FIRE STARTERS 248T

THE BASTARD SMOKE
PLANKS - RED CEDAR

2181.32

Der Bastard Cold Smoke Generator
verwandelt jeden Grill in einen
fantastischen Smoker. Der Smoker
funktioniert perfekt mit Raucherpellets,
aber auch mit Holzspanen erzeugt
er stundenlangen Rauch.

218021 2180.28

Dieser Tube Smoker von The Bastard
ist ideal zum Kalt- oder Heissrauchern.
Der Tube Smoker kann fur jeden Grill
oder Smoker verwendet werden.
Erhaltlich in 2 Grossen, Small und Large.

2180.22

Die The Bastard Fire Starters machen
es einfach, Uberall ein Feuer zu entfachen.
Ein einziger Anziinder reicht fr ein
gut brennendes Feuer in 20 Minuten.
Verpackungsinhalt 350 Gramm 24 Stick.

218063

Bretter aus Zedernholz, einer
Holzart, die zu den duftendsten aller
Bdume gehort. Es verleiht Gerichten
einen einzigartigen und besonderen
Geschmack. Ideal fur Fisch, Rind,
Lamm, Schwein, Huhn und GemUse,
um ein besonderes Raucharoma
zu erhalten. Enthalt nur 100 %
Zedernholz ohne Zusatzstoffe.

Grossez 30x 145 x 1cm.

The Bastard Cold Smoke Generator
transforme nimporte quel barbecue en
un fantastique fumoir. The Bastard Smoker

vous aide a obtenir d'excellents résultats. Le

fumoir fonctionne parfaitement avec des

pellets, mais aussi avec des copeaux de bois

; le fumoir génére des heures de fumée.,
Ce kit contient des The Bastard Smokey
Chips de cerisier. Un fumage polyvalent

a l'arbme fumé tres doux et fruité. Idéal
pour le poisson, le boeuf, I'agneau, le porc,
le poulet, mais aussi pour les Iégumes
afin de donner un léger goUt fumé.

Ce Tube smoker de The Bastard est
idéal pour fumer a froid ou a chaud.
Le Tube Smoker convient pour tout
barbecue ou fumoir. Le Tube smoker Large
mesure 30,5 cm, et le Small 15,5 cm.

Avec The Bastard Fire Starters, il est
facile d'allumer un feu nimporte ou.
Un seul allume-feu suffit pour un feu
bien allumé en 20 minutes. Contenu de
I'emballage : 325 grammes, ou 24 piéces.

Des planches de cédre, qui est I'un
des bois les plus parfumés. Il confére aux
plats une saveur unique et particuliere,
Idéal pour le poisson, le beeuf, I'agneau,
le porc, le poulet et les Iégumes, afin de
donner une saveur fumée particuliere.
Contient uniquement 100 % de bois de
cédre sans additifs. Avant leur utilisation,
les planches doivent étre plongées dans
de l'eau durant au moins 60 minutes.

Taille: 30 x 14,5 x 1cm.
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THE BASTARD SMOKEY
CHIPS HICKORY

THE BASTARD SMOKEY
CHIPS CHERRY

THE BASTARD SMOKEY CHIPS 0AK

THE BASTARD EUROPEAN OAK 10KG

THE BASTARD

2180.29

Hickory Wood ist ein klassisches
amerikanisches Grillholz. Es verleiht
Gerichten einen stark aromatischen und
wirzigen Rauchgeruch und Geschmack.
Kompatibel mit allen Holzkohle-, Gas-
und Elektrogrills. Ideal fur Hahnchen,
Rind-, Lamm- und Schweinefleisch, um
einen schonen Rauchgeschmack zu
erhalten. Enthalt nur 100% Hickoryholz
ohne jegliche Zusatzstoffe und eignet
sich hervorragend zur Verwendung
mit einer The Bastard Smoker Box.

2180.30

Kirsche ist ein vielseitiges
Rducherholzaroma fur einen sehr milden
und fruchtigen Rauch. Kompatibel mit
allen Holzkohle-, Gas- und Elektrogrills.
Ideal fur Fisch, Rind, Lamm, Schwein,
Huhn aber auch Gemdse, um ein
leichtes Raucharoma zu erhalten.
Enthalt nur 100 % Kirschholz ohne

jegliche Zusatzstoffe und eignet sich

hervorragend fur die Verwendung
mit der The Bastard Smoker Box.

2180.31

Eichenholz ist ein beliebtes und
authentisches Raucharoma. Es verleiht den
Gerichten einen mittelstarken bis starken,
aber nicht Gberwaltigenden Geschmack.
Kompatibel mit allen Holzkohle-, Gas- und

Elektrogrills. Ideal far Lamm, Rind, Brisket und

Wiirstchen, um ein schénes Raucharoma
zu erhalten. Enthalt nur 100 % Eichenholz
ohne jegliche Zusatzstoffe und eignet
sich hervorragend fur die Verwendung
mit der The Bastard Smoker Box.

2180.92

Diese Premium Holzkohle mit grossen
und mittelgrossen Stticken wird aus
der hochwertigsten europdischen
Eiche speziell fir deinen Kamado
hergestellt. Brennt 50% langer als normale
Holzkohle und sorgt fur einen perfekten
Luftstrom in deinem Kamado. Garantiert
eine ldngere Brenndauer mit hdheren
Temperaturen und verleiht deinen
Gerichten eine schone weiche, holzige
Note. Ideal fur Low&Slow-Gerichte.

Hickory Wood est une sorte de bois de
barbecue américain classique. Il confere
aux plats un aréme et un goGt fumés
puissants et épicés. Compatible avec
tous les barbecues a charbon de bois, a
gaz et électriques. Idéal pour le poulet,
le beeuf, I'agneau et le porc pour donner
une délicieuse saveur fumée. Contient
uniquement 100 % de bois de noyer
sans aucun additif, et peut étre utilisé
avec une The Bastard Smoker box.

Le cerisier est un bois de fumage
polyvalent pour un arébme fumé tres
doux et fruité. Compatible avec tous les
barbecues a charbon de bois, a gaz et
électriques. Idéal pour le poisson, le boeuf,
I'agneavu, le porg, le poulet, mais aussi pour
les Iégumes, afin de donner un léger goUt
fumé. Contient uniquement 100 % de bois
de cerisier sans aucun additif, et peut étre
utilisé avec une The Bastard Smoker box.

Le bois de chéne est populaire, et
possede un goUt fumé authentique. Il
confére aux plats une saveur modérée a
forte, mais pas trop prononcée. Compatible
avec tous les barbecues a charbon de bois,
a gaz et électriques. Idéal pour I'agneau,
le boeuf, la poitrine et les saucisses, afin
de donner une belle saveur fumée.
Contient uniguement 100 % de bois de
chéne sans aucun additif, et peut étre
utilisé avec une The Bastard Smoker box.

Le charbon de bois Premium en
morceaux de grande et moyenne taille
est fabriqué a partir de chéne européen
de la plus haute qualité, spécialement
pour votre kamado. Il brale 50% plus
longtemps que le charbon de bois
normal et assurent une circulation d‘air
parfaite dans votre kamado. Il garantit une
durée de combustion plus longue a des
températures plus élevées et donne une
agréable odeur et un goUt de bois doux a
vos plats. Idéal pour la cuisson ‘low & slow”.

THE BASTARD BLACK
WATTLE 10KG FSC ®

THE BASTARD

THE BASTARD CHARCOAL
MARABU 9KG

THE BASTARD

THE BASTARD PARAQUAY
WHITE QUEBRACHO 10KG

THE BASTARD

2180.23

Die The Bastard Premium Holzkohle
ist ein hochwertiges Produkt, das
speziell fir den Kamado entwickelt
wurde und garantiert 50 % langer
brennt als herkdmmliche Holzkohle.
Die The Bastard Black Wattle ist
eine sorgféltig ausgewahlte 100
%-ige Holzkohle aus grossen und
mittelgrossen Stlicken von schnell
wachsendem Akazienholz aus Stdafrika.
Dieses Holz garantiert eine lange
Brenndauer, mit hohen Temperaturen
und gibt ein delikates Aroma. FSC ®

2180.25

Die The Bastard Marabu Holzkohle ist
etwas ganz besonderes. Diese Holzkohle
kommt aus Kuba und wird fur die beste
Auswahl von Hand sortiert. Der Marabu-
Baum wachst im tropischen Klima sehr
schnell und gilt in Kuba als lastiges
Unkraut. Zum Glick ist Marabu sehr
gut als Holzkohle geeignet. Mit seiner
fantastischen und stabilen Brennqualitat
ist sie der Favorit vieler Profis. Die
Brenndauer ist beispiellos lang und der
angenehme Geschmack verleint jedem

Gericht ein herrlich subtiles Raucharoma.

2180.24

Die The Bastard Holzkohle ist
hochwertige Holzkohle speziell fir den
Kamado. Es ist eine sorgféltig kuratierte
Auswahl von 100 % Holzkohle aus
grossen und mittelgrossen Stiicken.
Das Holz, aus dem die The Bastard
Quebracho Holzkohle hergestellt
wird, stammt von der paraguayischen
Steineiche. Dieses Holz garantiert eine
schone und lange Brenndauer und gibt
einen kostlichen Holzgeschmack.

Le charbon Bastard Premium est un
charbon de haute qualité, spécialement
congu pour le kamado. De plus, il garantit
une combustion 50 % plus longue que
le charbon ordinaire. Le charbon Bastard
Black Wattle est une sélection minutieuse
de 100 % de charbon de bois provenant
de morceaux de bois d'acacia a croissance
rapide d’Afrique du Sud de taille moyenne
et grande. Ce bois garantit une longue
combustion avec des températures
élevées, et confére un arébme délicat. FSC ®

Le charbon Bastard Marabu est un
charbon de bois spécial. Ce charbon
vient de Cuba, et est trié a la main
pour obtenir la meilleure sélection.
L'arbre Marabu pousse trés vite dans le
climat tropical, et est considéré comme
une mauvaise herbe nuisible a Cuba.
Heureusement, le Marabu convient trés
bien comme charbon de bois. Grace a
sa qualité de combustion exceptionnelle
et stable, c'est le préféré de nombreux
professionnels. La durée de combustion
est d'une longueur sans précédent, et
la saveur agréable confere a tout plat
un gout fumé délicieusement subtil.

Le charbon Bastard est un charbon
de haute qualité, spécialement concu
pour le kamado. Il s'agit d'une sélection
minutieuse de 100 % de charbon de
bois provenant de morceaux de taille
moyenne et grande. Le bois dont est fait
le charbon The Bastard Quebracho est
issu de chéne vert du Paraguay. Ce bois
garantit une belle et longue combustion,
et donne un délicieux goUt boisé.
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THE BASTARD COMPACT
HIGH LEVEL STAND

A

THE BASTARD TABLE STAND

X

THE BASTARD SPARE WHEELS

THE BASTARD ESSENTIAL RACK

A

2181.30

DE | Mit dieser Standfusserhéhung fur den
Bastard Compact erhaltst du eine ideale
Arbeitshéhe von 85 cm. Der Standfuss ist
aus 4 mm pulverbeschichtetem Stahl.

W @

2181.38  2180.93

DE | Praktischer schwarzer Metallsténder,
den du unter deinen The Bastard stellen
kannst, wenn du ihn in einen Tisch
oder eine Outdoor-Kiiche einbaust.

2180.96

DE | Willst du deinen Compact auf dem
High Level Stand leicht bewegen kdnnen?
Dann schraubst du einfach The Bastard
Wheels an und rollst den The Bastard an
den gewlinschten Ort. Auf diese Weise
kann deine ganze Energie in das Grillen
fliessen. Die Rollen sind die gleichen

wie alle anderen Rollen, die du mit The
Bastard Complete bekommst. Passt

nicht fur Serious Outdoor Kitchen.

218124 2181.23

DE | Ein echter Bastard hat mehrere
Zubehorteile, um sein Grillerlebnis zu
optimieren. Aber wie und wo soll man
dieses Zubehor aufbewahren? Keine

Sorge, wir haben die Losung fiir dein
Luxusproblem entwickelt. Das Essential
Rack! Verstaue deine Werkzeuge und
Zubehor in diesem superstarken Gestell.
Das Essential Rack ist in zwei verschiedenen
Grossen erhdltlich. Das Medium kommt mit
3 Etagen und das Large hat sogar 4.
Kompatibel mit Modellen

ab 2019 und spéter.

FR| Avec cette surélévation du pied pour le
Bastard Compact, tu obtiens une hauteur
de travail idéale de 85 cm. Le pied est

en acier de 4 mm revétu par poudre.

N N .
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FR| Un support métallique noir
pratique a placer sous votre Bastard
lorsqu'il est intégré dans une table
ou une cuisine d'extérieur.

[ N

.
S
bz \|

FR | Souhaitez-vous pouvoir déplacer
facilement votre Compact sur le High Level
Stand ? Il suffit alors de visser The Bastard
Wheels, et de faire rouler The Bastard

a l'endroit souhaité. Ainsi, toute votre
énergie peut étre consacrée a la cuisine.
Les roulettes sont les mémes que celles
fournies avec The Bastard Complete. Ne
convient pas a Serious Outdoor Kitchen.

> ENTIEREMENT PERSONNALISABLE

FR | Un vrai Bastard posséde plusieurs
accessoires pour optimiser son expérience

du barbecue. Mais ou et comment ranger
ces accessoires ? Ne vous inquiétez

pas, Nous avons concu la solution a

votre probleme de luxe. LEssential

Rack ! Rangez vos outils, vos grils, vos

> VOLLSTANDIG AUF IHREN

plateaux et tout autre équipement

1
RAUM ANPASSBAR : A VOTRE ESPACE
Iourfj pour le barpecule dans 'ce support > 77CM X 77 CM X 91 CM (HOHE) i > 77CM X T7CM X 91CM ( HAUTEUR
Z%trem'ebrlnent ;ohde. ITEsser?t|s?| Rack est 5 STILVOLLES BAMBUSREGAL i DE Tl’!AVA!L PARFAITE )
isponible en : eLle tailles ,d|fferentes. 5 BASISMODUL FUR THE : > DES ETAGERES EN
Le moyen est livré avec 3 étages et le BASTARD LARGE ERHALTLICH : BAMBOU ELEGANTES
grand en a méme 4. Compatible avec i > MODULE DE BASE DISPONIBLE
les modéles de 2019 et plus récents. Q ' POUR THE BASTARD LARGE

THE BASTARD

SERIQUS

OUTDOOR KITCHEN

Die Bastard Serious i The Bastard
Outdoor Kitchen ! Serious Outdoor
ist ein modulares i Kitchen est un
System, mit dem ! systeme modulaire
du dir ganz einfach i qui vous permet de
deine perfekte ' créer facilement
Outdoor-Kiiche i votre cuisine
zusammenstellen ! d’extérieur

kannst. Kombiniere | parfaite. Combinez
die verschiedenen ! les différents
Module und . modules, et

richte deine ' aménagez votre
Outdoorkiiche . cuisine extérieure
so ein, wie du es i comme vous le
mochtest. i souhaitez.

MODULE 1: BASIC go.sa

DE| Modul 1 ist die Basis,
in der du The Bastard
platzierst. Ab diesem
Modul kannst du deine
The Bastard Outdoor-
Klche erweitern. Es ist
fur The Bastard Large
und VX Large geeignet.

FR| Le module 1 est la
base, au niveau de laquelle
il faut placer The Bastard.

A partir de ce module,
vous pourrez agrandir
votre cuisine extérieure
Bastard. Il convient aux The
Bastard Large et Large VX.

MODULE 2: SHELVES 50.35

DE| Modul 2 ist der Teil, in
dem du den Platz hast, um
alle deine Kochutensilien

FRI Le module 2 est la
partie ol vous disposez de
l'espace nécessaire pour
zu verstauen und auf ranger tous vos ustensiles de
dem du dein Essen cuisine, et ou vous pouvez

préparer vos aliments.

zubereiten kannst.

MODULE 3: SINK 50.37

DE| Modul 3 ist der Teil,
in dem es eine Spile
gibt. Es wird mit einem
Wasserhahn geliefert.
Das Sptlbeckengehduse

FR| Le module 3 est la
partie comportant un
évier. Il est livré avec

d'évier se compose de

deux parties. Veuillez les

1
1
1
1
1
1
:
1 . Ape
Loun robinet. Le boitier
i
1
besteht aus zwei Teilen. Bitte !
1
1

bestellen Sie diese separat. commander séparément.
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THE BASTARD
OFFICIAL SWISS DEALER
SWISS DISTRIBUTOR

novissa®

NOVISSA AG, SCHULSTRASSE 1A, CH-2572 SUTZ
WWW.BASTARDGRILL.CH
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